Eldst(’) leggur mikid upp tr heimilislegum mat, fersku salati dr
sveitinni, girnilegu lambakjoti og ferskum fisk frd kaupmanninum.
Heimagerdar stipur og braud eru 4 bodstélnum, girnilegar kokur og

kaffi sem ad bragd er af!

[ Eldst6 er einstok hénnun 4 nytjalist med alislenskum
Eldfjallaglerungum, hver hlutur hefur sinn karakeer. Litirnir
minna 4 Islenska nattdru, himinn og haf, med mikla dypt og
hreinleika.

Eldfjallaglerungar eru unnir ar
vikri frd Heklu, 6sku ar Eyjafjalla-
jokli og frd Vestmannaeyjum,
dsamt leir ur Budardal.
Eldfjallaglerungar eru mjog sterkir,
dferdafallegir og pola mikla
notkun. Hvort sem ad pad eru
bollar, diskar eda skdlar, allt polir
a0 fara { ofn, upppvottavél og
orbylgjuofn.

Dér Sveinsson leirkerasmidur og
hénnudur i nytjalist hefur hannad
og unnid nytjahluti frd 1971.
Hann er med mjog stilhreint, figad
handbragd og hefur mikid vald 4
efninu til ad skapa form sem ad eru
engu lik. Pér notar steinleir til ad
renna ur, sem er mjog hdbrenndur

og hefur mikla herslu og styrk.

G.Helga Ingadéttir song- og
leirlistakona hefur starfad med Pér
eiginmanni sinum frd drinu 2000
og byr til , Eldfjallaglerunga®, 4samt
pvi ad handmila leirmunina. Han
hannar einnig og byr til skartgripi.

Verdi pér ad gédu :-)
Starfsfolk Eldstd.

Eldsté Art Café/Bistrd is an artistic café where all tableware is
handmade on the premises by the owners G.Helga and Pér (Thor
Sveinsson), potter.

The coffee we serve is made of quality coffee beans and our cakes,
bread and soups are homemade as well as our various small dishes.
Icelandic lamb and fresh fish is on the menu and lettuce grown in
the surrounding countryside.

Having a delicious breakfast in our lovely café on your way south is
an excellent idea. We have a special menu for groups.

The couple Thor Sveinsson, potter and G. Helga Ingadéttir
singer/pottery artist are the proud owners of Eldsté Art Gallery as
well as the Café and Guesthouse.

Their appealing applied art creations are glazed with volcanic glaze,
made from pumice and other volcanic substances from Mount
Hekla and clay from Bddardalur.

On our big screen you can see video clips of the artists at work
designing and creating original Icelandic handiwork.

Bon appetit :-)
Eldsto s staff.

Austurvegi 2, 860 Hvolsvelli
tel. 482-1011 & 691-3033
eldsto@eldsto.is

www.eldsto.is

Eidsto’ art Café

Bistro / Potte / Guesthouse
Iy

Matseaill
Menu



. Matsedill - Menu

1.

10.
11.

Braud karfa med hummus og tapenade
mini salat.
Bread basket with hummus and tapenade mini salad on

the side.

Heimabokud flatkaka med hangikjoti 1/2.
Homemade flatbread with Icelandic smoked lamb 1/2.

Heimabokud flatkaka med hangikjoti og salati.
Homemade flatbread with Icelandic smoked lamb and
vegetable puree.

Grillud samloka med skinku og osti, papriku,
témoétum, surum agirkum og hvitlaukssésu.
Grilled sandwich with ham and cheese, tomato,
peppers, pickles and garlic sauce.

Steikar samloka med nautakjéti, majones, kali,
tomotum, sirum girkum, lauk, papriku og osti.
Steak sandwich with beef, mayonnaise, lettuce, tomato,
pickles, onions, peppers and cheese.

Parmesan-vafla med rjémasoti og reyktum laxi.

Parmesan waffles with cream cheese and smoked salmon.

Supa dagsins med heimabskudu braudi.

Soup of the day with homemade bread.

Islensk kjotsipa med heimabskudu braudi.
Icelandic lamb-soup with homemade bread.

Eldsté Grenmetisbaka med heimalagadri

Salsasésu og Salat.
Eldsté Vegetable Pie with homemade Salsa and salad.

Ttalskt Lasagna / Italian Lasagna.

Eldsté Hamborgari med salati, heimagerdum
bokudum kart6flubdtum og sésu.

Eldsté Hamburger with lettuce, homemade baked
potato and sauce.

990 Fer.

450 Fr.

600 Fr.

1.590 Fkr.

2.190 Fr.

1.990 Fr.

1.390 Fr.

2.190 Fr.

2.190 Fr.

2.990 Fr.
1.990 Fr.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Eldsté Ostborgari med salati, heimagerdum bokudum
kart6flubdtum og sésu.

Eldsté Cheeseburger with lettuce, homemade baked
potato and sauce.

Eldst6 Grand Borgari med beikoni, steiktum sveppum
lauk og papriku, heimagerdum bokudum kartoflubé-
tum og sosu.

Eldsté Grand Beefburger with bacon, fried mushrooms,
onion, and peppers, homemade baked potato and sauce.

Ferskt salat med marinerudum Kjiklingi, fetaosti,
raudlauk, kirsuberja témétum, svértum olivum,
koriander og hvitlauks-oliu.

Fresh mixed salad w/ marinated Chicken, red onion,
cherry tomatoes, feta cheese, black olives, coriander and
garlic oil.

Griskt salat med fetaosti, raudlauk, kirsuberja t6mé-
tum, svortum olivum, oregano, ristcudum braudtening-
um, bléndudum pipar og olivu-oliu.

Greek salad with fresh lettuce, red onion, cherry toma-
toes, feta cheese, black olives, croutons, oregano/ basil and
olive oil.

Salat med kiskiis med sélpurkudum témotum,
graskerfreeum, ristudum sélblomafreum, témétum,
hvitlauks oliu og fersku koriander.

Salad with couscous, with sundried tomatoes, pumpkin
seeds, roasted sunflower seeds, tomatoes, garlic oil and fresh
coriander.

Italskt salat med parmaskinku, furuhnetum, raudlauk,
melénum, ferskri papriku, ristudum freeum og basil
oliu.

Italian salad with parma ham, fresh lettuce, red onion,
melon, pine nuts, mixed seeds, peppers, and basil oil.

2.090 Fr.

2.490 Fr.

2.390 Fer.

2.090 Fr.

2.090 Fr.

2.090 Fr.

Kokur og eftirréttir — Cake and desserts

34. Vaffla med sultu og rjéma.

35.

36.

37.

38.

39.
40.

Waffle with rhubarb or blueberry jam and whipped

cream.

Vaffla med is og sikkuladisésu eda hindberjasésu.
Waffle with homemade ice cream, chocolate or raspberry
sauce.

Skyr med heimagerdri berjasésu og rjéma.
Skyr (Special Icelandic product) homemade berry sauce
and whipped cream.

Heimagerdur is med sésu ad eigin vali, spyrja pjéninn.

Homemade ice cream with sauce of your choice, please
ask the waiter.

Tertusneid / slice of cake.
Gutenfri kaka / Gluten free cake.

Eftirréttur kokksins (spyrja pjéninn, ekki alltaf 4
bodstélnum).
Chef’s special dessert (not always available, please

ask the waiter).

990 Fr.

1.490 kr.

990 Fer.

1.290 Fr.

990 Fkr.
600 Fr.
1.590 Fkr.

Sja { keelibordi adra eftirréeti og kokur.
Please see other desserts and cakes at the counter.




