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Please alert your server of any dietary allergies or restrictions.  

We will do our best to meet your needs. 

 

 

Consuming raw or undercooked seafood, shellfish, meats, poultry, or eggs may increase your risk of food borne illness 

18% gratuity will be added for parties of eight or more 

Printed on recycled paper with soy ink 

BEVERAGES 

Fountain drinks or Ice Tea      $2.40 

Milk                                             $2.45       

Lemonade                                  $2.40 

Coffee                                         $2.50 

Hot Tea                                       $2.25 

Root Beer Float                         $3.75  

Milkshake                                   $4.95 

Fruit Tart                             

Crisp tart shell filled with seasonal fresh 

fruit and whipped cream 

$7.70 

Classic American Fruit Pies Fruit Pie 

A slice of Grandma’s secret recipe pie 

filled with blueberries and strawberries 

$5.65                                    

A la Mode $7.50 

Berries and Cream 

Fresh, seasonal berries layered with 

delicious house made whipped cream 

$7.70 

 

Ice Cream Sundae 

Your choice of ice cream loaded with hot 

fudge, nuts, whipped cream, and a cherry 

$6.10 

Ice Cream Bowl 

Vanilla, chocolate, strawberry,  

or our daily special 

$3.50

Bread Pudding 

Our Chef’s bread pudding is made fresh 

daily. Ask your server for today’s variety 

$7.20                                     

A La Mode $8.95 

Chocolate Cake 

Layers of rich chocolate cake and creamy 

chocolate frosting topped with house made 

whipped cream.  

A chocolate lover’s delight! 

$7.45

Cheesecake 

A slice of New York Style cheesecake 

garnished with fresh berries and  

whipped cream 

$6.50 


