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BEVERAGES 

 

 

 

 

  

                  Draft Beers                                                   Bottled Beers 

 

 

 

After your Dinner, ask your server for our selection of Premium Desserts 

 

 

This menu was specially designed with healthy initiative guidelines in mind. We hope that you enjoy all your meals, as 

well as your stay here at the Grand Canyon Lodge. If you have any questions please feel free to ask your server and we 

will do our best to meet your wishes. Thank you 

Chef Paul and the staff of the Grand Canyon Lodge  

 

 

 

 

Going for a hike or sightseeing? Sack lunches are available, order tonight for morning pick up.                         

Check with your server for details.                                                                               

$11.45‐$11.80 

Organic Shade Grown Coffee                             $2.50 

Hot Tea                                                                   $2.25        

Hot Chocolate with Whipped Cream                $2.70 

Milk                                                                         $2.45 

Juice                                                                        $3.05 

Ice Tea                                                                    $2.40 

Fountain Drinks                                                    $2.40 

Lemonade                                                              $2.40  

Grand Margarita: Cuervo Gold tequila, Cointreau, Prickly 

Pear Syrup. Shaken and served on the rocks $8.50                    

North Rim Sunset: Captain Morgan rum, Amaretto, 

orange and cranberry juices. $8.50                                 

Cactus Cosmo: High Spirits Prickly Pear vodka, 

Cointreau, cranberry and lime juices. Served up $8.50           

A full bar selection is also available 

Coors                      

Miller Lite              

Budweiser              

Corona                    

$4.50 

 

Oak Creek Amber                   

Lumberyard Hefewizen         

Lumberyard IPA                        

North Rim Lager                        

$5.75 

Gratuity of 18% will be added to parties of 8 or more. There will be a charge of $4.75 for all split plates. Menu prices do not reflect tax or gratuity. 

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of food‐borne illness. 

Heineken                   

Russian Imperial Stout        

$5.50 

 


